MENU SURPRISE

Einfach abschalten und geniessen.
L.ass Dich von Kevin Della Rosa und seinem Team uberraschen, Du wirst s nicht bereuen!

Menus konnen ab zwei Personen bestellt werden.
4-GANGE-MENU
92.00

5-GANGE-MENU
105.00
4-GANGE-MENU VEGETARISCH
78.00

5-GANGE-MENU VEGETARISCH
87.00

VORSPEISEN

NUSSLISALAT
Bio-Ei aus Agasul, Speck & Croltons
17.00

RINDERKRAFTBRUHE

0ssobuco-Ravioli & Gemusestreifen
17.00

DUO VON DER ENTENLEBER

Gebraten und als Terrine - auf Langos mit Birnen-Chutney
28.00

TRIPPA ALLA FIORENTINA VOM SCHWEIZER LIMOUSINE RIND

Kutteln an Tomatensugo mit Firabigkase
19.00

WEIHNACHTLICH GEBEIZTER LACHS AUS LOSTALLO

Fenchel-Orangen-Salat
24.00



HAUPTSPEISEN
PASTA UND RISOTTO

PASTINAKEN-RISOTTO

Gebackener Federkohl & Belper Knolle
36.00

RAVIOLI AL GORGONZOLA

Pochierte Birne & piemontesische Haselnuss
38.00

FISCH

GANZE SEEZUNGE

Champagner-Risotto & Flower Sprouts
52.00

ZANDERFILET
Salzkartoffeln & Ananas-Sauerkraut
46.00

FLEISCH

KNUSPRIGE ENTENBRUST
Mohn-Serviettenknodel & Rotkraut
4400

0SS0BUCO VOM KALB

Safranrisotto & Mandelbrokkoli
47200

FILET VOM SCHWEIZER LIMOUSIN RIND

Kartoffelgratin, Wintergemuse & Sauce Hollandaise
68.00
mit Entenlebertranché
18.00

VEGETARISCH

WINTERGARTEN

Pastinakenpuree & Wintergemiise
36.00



DESSERT

WEIHNACHTLICHE MILLE-FEUILLE

Weisse Schokoladenmousse & Mandarinen
15.00

HEFETEIG-MUTZEN

/wetschgenroster & Cheesecake-Glace
16.00

WEISSES KAFFEE-ESPUMA IM GLAS
Sanddorn & Schokoladen-Crumble
8.00

MINI EISKAFFEE

Erismann Kirsch
8.00

HAUSGEMACHTES GLACE

Vanille, Schoggi, Sauerrahm, Lavendel
5.00

HAUSGEMACHTES SORBET

Mango-Passionsfrucht, Grinapfel, Zwetschge
5.00

KASE

«ZURIOBERLAND» KASEVARIATION

VON DER KASEREI CAMENZIND
Marmelade & hausgemachtes Friichtebrot
18.00

Herkunft von Fisch & Fleisch
Rind, Kalh: Metzgerei Buffoni, Schweiz / lllnau / Osterreich
Ente: Frankreich Entenleber: Ungamn
Lachs: Schweiz / Lostallo
Zander & Seezunge: Nordeuropa / Spanien / Mittelmeer
Kase auBer Parmesan (IT): Schweiz / Ztircher Oberland
Eier: Biohof am Huhnerbach, Schweiz / Agasul
Butter: Molkerei Jumi, Schweiz / Bern



GRAPPA

HUUSGRAPPA
Amarone, Barrigue 41%
9.00

BAROLO SPERRS
Gaja / Nebbiolo / Holz 45%
15.00
ELISI
Berta /Barbera, Nebbiolo, Cabernet / Holz 43%
10.00
GRAPPA DI SASSICAIA
Poli / Cabernet Franc , Cabernet Sauvignon / Holz 45%
16.00

IL MERLOT DIE NONINO
Nonino / Merlot / Barrigue 41%
12.00
BAROLO BARRIQUE
Bocchino / Nebbiolo 40%
14.00
GRAPPA BARRIQUE

Erismann / Riesling, Merlot 41%
14.00

OBSTBRANDE

Brennerei Hans Erismann, Bulach

HIMBEERE 40% 12.00
VIEILLE WILLIAMS 41%  12.00
QUITTEN 41% 12.00
DAMASSINE 41% 12.00
VIEILLE PRUNE 41% 12.00

Fur Informationen zu den Allergenen, wende dich bitte an unsere Mitarbeitenden!
All unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.



